6. DIYARBAKIR ULUSAL ASCILAR
VE
PASTACILAR YARISMA SAMPiYONASI

SARTNAMESI



GENEL SARTLAR:

1. Yarismaya Tirkiye geneli yiyecek icecek hizmetleri alani bulunan tim meslek liseleri
ile gastronomi bolim{ bulunan Universiteler katilabilir. Yarigma ev kadinlari, lise 6grencileri,

tiniversite 6grencileri ve ustalar arasinda yapilacaktir.
2. Yarismaya miracaat igin belirlenen son bagvuru tarihi 8 Kasim 2024’diir.

3. Yarisma 12-17 KASIM 2024 tarihlerinde Diyarbakir Mezopotamya Uluslararasi Fuar

ve Kongre Merkez’inde yapilacaktir.
4. Yarisma icin, konaklama katilimcilar tarafindan saglanacaktir.

5. Yarisma icin basvurular www.mezopotamyafuarcilik.com adresinden yapilacaktir.

6. Yarisma icin katilim iicreti alinmayacaktir.

KURALLAR

BASVURU:

Yarisma Basvurulari, https://mezopotamyafuarcilik.com/BasvuruFormu web adresinden
basvuru dénemi icerisinde online olarak yapilacaktir. internet lizerinden, online olarak basvuru
da bulunmayan yarismacilarin yarisma basvuru masasinda kaydi alinmayacaktir. Yarismacilar,
kurallar ve yarismalar hakkinda daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsa, asagida yazili elektronik posta
yoluyla yardim alabilirler:

info@mezopotamyafuarcilik.com
KATILIM UCRETI: Katilim (icreti yoktur.

SON BASVURU TARIHI: Son basvuru tarihi, 8 Kasim 2024’diir. Basvuru yapmis olmak
katilm hakki verilecegi anlami tasimamaktadir. Bazi siniflarda katilim sinirli olabilir. Kurulan
mutfak sayisi ve basvuru sirasina gore ilgili komite, basvuranlar arasindan eleme yapabilir. Bu
nedenle erken muracaat katilimcilarin menfaatine olacaktir.

Yarismalara katilacak olan yarismacilar, yarismalari baslamadan en az bir saat 6nce Bagvuru
Masasi’'nda kesin kayitlarini yaptirmalidirlar. Yarisma siiresince kullanacaklari tim ekipman ve
malzemeler, belirtilen zamanda mutfaklara konmali ve yarisma bitince toplanmalidir.



REGETELER: Yarismacilar yapacaklari yemeklerin regetelerini regete yazim kuralina gore
(yemegin ismi/ gramajli malzeme listesi/ yapilisi) 6nceden (bilgisayar ¢iktisi) Tirkce olarak
hazirlayip yarisma gini kayit kabul masasina gostererek, yarisma esnasinda jirinin gorebilecegi
sekilde hazir bulundurmalidir.

SUNUM EKIiPMANLARININ GUVENLIiGi: Sunum ekipmanlarinin ve biitiin malzemelerin
sorumlulugu yarismacilara aittir. Organizasyon komitesi, kisisel malzeme ve ekipmanin hasar
gormesinden veya kaybolmasindan sorumlu degildir. Sahsi riskleri karsilamak, yarismacilarin
kendi sorumlulugundadir.

JURI: Yemeklerini hazirlarken becerilerini maksimum diizeyde gdésteren yarismacilarin
degerlendirilmesi icin jiiri bilgilendirilecektir. ilgili kategori icin tahsis edilmis siire icerisinde,
kasaplik ve balik filetosu cikarmak da dahil olmak {zere, mimkin oldugunca fazla gorev
tamamlamak katilimcinin menfaatine olacaktir. Jiri ve 6dil komitesi, bazi 6n hazirliklarin
gerekliligi konusunda bilgi sahibidir. Kategori kriterlerinin haricinde, yalniz asagidakilere izin
verilecektir;

1.Yikanmis ve soyulmus sebze
2. Et suyu ve soslar
3.Pismemis hazir hamur

4.%50 6n haslama yapilmis incik ve kaburga

NOT: Yiyeceklerde Kesinlikle Alkol Ve Domuz Eti Mahsull Kullanilmayacaktir.




JURI’NIN YARISMACILARA TAVSIYELERI:

e Yenmeyen malzemeler kullanilmamali,

e Pisirmeye hazir Grlnler EDT (Evdisi Grtnler) kullanilmamali,
e Maydanoz, dereotu vb. ile dekorasyon yapilmamali,

e Sunum sirasinda abartidan kaginmali,

e Plastik sus ve gicek kullaniimamali.

Juri komitesi, bazi 6n hazirliklarin gerekliligi konusunda bilgi sahibidir. Kategori 6lcutleri
haricinde yalnizca asagidaki malzemelere izin verilecektir;

e Temel et sular,

e Marinasyon yapilmis pismemis et tiirleri,

On haslamasi yapilmis kuru bakliyat Grtinleri,

Yikanmis sebze ve meyve,

Pismemis hamur vb.

JURI DEGERLENDIRMELERI: Degerlendirme ile ilgili olarak, yarismacilar sadece Jirinin
sordugu sorulara cevap verebilirler. Jiri ile konusulmasi ve Jirinin etkilenmeye calisiimasi
yarismacinin diskalifiye edilme nedeni sayilir.

MUTFAK EKIPMANI: Uygulama salonundaki mutfaklarda, tasinabilir kiigiik ekipman
mevcut degildir. Yarismacilarin ihtiya¢ duyacaklari tasinabilir ekipman ve yardimci araglarini
kendilerinin getirmesi gerekmektedir.

PRATIK YARISMA MUTFAKLARI: Yarismalar sonunda mutfaklarin temiz ve diizenli olarak
birakilmamasi, yarismacilarin ceza almasina ve haklarini kaybetmesine neden olacaktir.

MUTFAK YARISMALARI TARAFSIZLIK KOMITESI

Mutfak yarismalarinin adil ve dirist geg¢mesi i¢in jlarinin davranislarini inceleyen,
olaganlsti durumlari yarisma komite baskanina rapor eden bagimsiz kisilerden olusur.
Yarismacilar yarismaya katilarak jlrinin degerlendirmesini bastan kabul etmis sayilirlar fakat
degerlendirme ile ilgili bilgi almak istediklerinde tarafsizlik komitesine basvuru yapabilirler.



MUTFAK YARISMALARI JURi BASKANI

Mutfak yarismalarinda Jirilik yapacak degerlendirme yapanlari segip yarisma ve nasil
degerlendirme yapacagini aciklayan, diger jiri Gyeleri ile koordinasyonunu saglayan ve
degerlendirme formlarinin sisteme girilip hesaplanmasindan sorumlu kisidir.

MUTFAK YARISMA JURILERI

Mutfak vyarismalarinda vyarismalari degerlendirebilecek vyeterlilige sahip, etik ve
profesyonel kisilerden olusur.

MUTFAK YARISMA SAHNE KOMISERI

Mutfak yarismalarinda ilgili oldugu yarisma alani icerisinde yarismacilarin yarisacaklari
istasyonlara yerlestirilmesi, yarismanin adil kosullarda rekabet edilerek yiritiilmesini, yarisma
alaninin dizen ve disiplininden sorumlu profesyonel davranislar sergileyen kisilerdir.

MUTFAK YARISMACILARI

Mutfak vyarismalarinda yarisma sahasina girdikten sonra yarisma komitesinin tim
kurallarina uyan, ¢calismalarini sergileyen profesyonelce davranan kisilerdir.

YARISMA ALANINDA DURUSTLUK KURALI:

“Herkes, yarisma alaninda duristlik kurallarina uymak zorundadir”. Durustlik kavrami
yarisma kurallarinda dikkat edilecek en 6nemli hususlardan biridir. Eger kisiler yarisma
esnasinda da yarisma profesyonelligine aykiri bir davranista bulunursa bu durum dirustlige
aykiri davranis olacaktir.

ADIL REKABET RUHU:

Yarismaci, Juriyi calismalarin yardimsiz olarak gerceklestirildigi ve adil rekabet ruhu
icerisinde tamamlandigl konusunda ikna etmek katilimcilarin sorumlulugundadir. Yarisma
komitesinin izin vermedigi Grlinlerin kullanimi, hazir Grin kullanimi yarismadan diskalifiye olmak
demektir.



KIYAFET YONERGESI:

Yarisma komitesi, yarismacilardan asgilik mesleginin gelenekselligini ve ruhunu temsilen
yarisma sliresince beyaz asci ceketi, siyah pantolon, kaydirmaz terlik, 6nlik ve kep giymeleri
kuralina 6zen gosterilmesi tavsiye edilmektedir.

YARISMA iSTASYONLARI:

Yarisma alaninda yarisma istasyonlari bulunmaktadir. Ekip yarismalarinda her ekip igin 1
yarisma istasyonu verilecektir. Lise ve Universite ekipleri, her yarisma turunda 3’l0 gruplar
halinde yarisacaklardir. Bireysel yarismalarda da her bir as¢i icin 1 yarisma istasyonu verilecektir.
Yarisma alaninda; tezgah, pisirme Unitesi, elektrik, ¢dp kovasi ve yarisma alanin disinda bulasik
yikama alani Yarisma Komitesi tarafindan karsilanacaktir.

Tabaklarin sergilenecegi teshir masasi, jiri tyelerinin bulundugu banket masasinin értileri
ve servis takimlari Organizasyon Komitesi tarafindan karsilanacaktir.

SURENIN SONA ERMESi

Sidre sonunda tiim yarismacilar, yarisma Unitelerini temizleyerek hijyen kurallarina uygun
sekilde terk edeceklerdir. Aksi belirtilmedigi siirece, jliri, yarismacilara fazla ¢op ¢ikarmalari ve
gec sunum yapmalari nedeniyle ceza uygulayabilir.

Mutfak Yarismalari Odiillendirme Sistemi;

ODULLER:

Madalya ve Sertifika Puanlama

J 100 — 90 Puan — Altin Madalya + Bagari Sertifikasi
J 90 — 80 Puan — GUm{is Madalya + Basari Sertifikasi
J 80 — 70 Puan — Bronz Madalya + Basari Sertifikasi
. 70 — 50 Puan — Basari Sertifikasi (Merid)

Bireysel / Ekip Puanlama Odiilii

Yarismacilar jurilerin degerlendirmesi sonucu aldigi puana gore “Madalya ve Sertifika”
sistemine gore odillendirilir.

ODUL TORENi: Madalya kazanan vyarismacilarin 6dilleri, 6dil tdéreninde takdim
edilecektir. Odil térenine katilacak olan seflerin beyaz sef tniformalari ile térene katilmalari
gerekmektedir.

SONUGLAR: Sonuglar 17 KASIM TARIHINDE, SAAT 15.00 ‘de duyurulacaktir.



KATEGORILER

Asagida belirtilen kurallarin, yarismacilar tarafindan dikkatlice okunup yarismaya bu 6zel
kurallar dahilinde hazirlanmalari kazanilacak 6diil igin bliyik 6énem arz etmektedir:

EV HANIMLARI (BIREYSEL)

Kategori EKK1 Yoresel Mutfak Ev Kadinlari

iki (2) kisilik ana temasi kirmizi et olan, yéresel bir mutfagimiza ait orijinal recete ile bir
yemegin hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 40 dakika siire verilecektir. Uriin segimi
yarismacinin inisiyatifindedir.

LISELER (BIREYSEL)

Kategori LK2 Lise Ana Yemek (Et) Sunum Tabagi

iki (2 ) kisilik ana temasi kirmizi et olan ana yemek hazirlanmasi ve sunumu igin toplam 40
dakika siire verilecektir. Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori LK3 Lise Balik Sunum Tabagi

iki (2) kisilik deniz Griinleri yemegi hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 30 dakika siire
verilecektir. Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori LK4 Lise Tavuk Sunum Tabagi

iki (2) kisilik tavuk yemegi hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 30 dakika siire verilecektir.
Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori LK5 Lise Tath Sunum Tabagi

iki (2) kisilik sicak veya soguk tatli hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 30 dakika siire
verilecektir. Uriin secimi, yarismacinin inisiyatifindedir.



LISE EKIP YARISMALARI

GENEL AGCIKLAMALAR

Diyarbakir Fuarcilik ve Ticaret AS ile TASPAKON’UN organize ettigi yarismaya sadece lise

okul temsili ile katilabildigi turnuva nitelikli bir yarismadir.

Yarismaya katilacak lise, onlari temsilen yarisacak 6grencilerin mevcutta o kurumda

egitim ve 6gretime devam etmesi gerekmektedir.

En iyi lise: Ekip halinde yarisacak olup ekipler 4’er kisiden olusacaktir (3’er kisi ascilik ve
pastacilik / 1 kisi steward (uygulamaya karismayacaktir).

En iyi lise kategorisinde okulu temsilen ilgili bolimiin egitmeni yarisacak ekip adina
basvuru yapabilir.

Yarismaya katilmaya hak kazanan en iyi lise kategorisinde, okulu temsilen yarisacak olan
ogrenci ekiplerinin isim listesi ve 6grenci belgeleri, yarismalar baslamadan en az bir saat
oncesinden kesin kayit basvuru masasina teslim edilmelidir.

En iyi lise kategorisinde, ayni okuldan yalnizca (4’er kisiden olusan) bir ekip okulunu
temsilen yarisabilir.

Kategori LK6 En iyi Lise

Ekip 4 kisiden olusmalidir. Corba, ana yemek ve tath olmak Uzere her birinden 2’ser

porsiyon hazirlanmasi icin 60 dakika slre verilecektir. Men(, gramajli malzemeler ve maliyet yazili
bir sekilde, yarisma oncesi jlriye takdim edilmelidir. 3’ser kisi ascilik ve pastacilik / 1 kisi steward
(uygulamaya karismayacaktir).



UNIVERSITELER(BIREYSEL)

Kategori UK7 Universite Ana Yemek (Et) Sunum Tabagi

iki (2) kisilik ana temasi kirmizi et olan ana yemek hazirlanmasi ve sunumu igin toplam 40
dakika siire verilecektir. Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori UK8 Universite Balik Sunum Tabagi

iki (2) kisilik Balik yemegin hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 30 dakika siire verilecektir.
Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori UK9 Universite Tavuk Sunum Tabagi

iki (2) kisilik Tavuk yemegin hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 30 dakika siire
verilecektir. Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori UK10 Universite Tath Sunum Tabagi

iki (2) kisilik sicak veya soguk tatli hazirlanmasi ve sunumu igin toplam 30 dakika siire
verilecektir. Uriin secimi, yarismacinin inisiyatifindedir.



UNIVERSITE EKIP YARISMALARI

GENEL AGCIKLAMALAR

Diyarbakir Fuarcilik ve Ticaret AS ile TASPAKON’UN organize ettigi yarismaya sadece lise

okul temsili ile katilabildigi turnuva nitelikli bir yarismadir.

Yarismaya katilacak Universite, onlari temsilen yarisacak 6grencilerin mevcutta o
kurumda egitim ve 6gretime devam etmesi gerekmektedir.

En iyi Universite: Ekip halinde yarisacak olup ekipler 4’er kisiden olusacaktir (3’er kisi
ascilik ve pastacilik / 1 kisi steward (uygulamaya karismayacaktir).

En iyi liniversite kategorisinde okulu temsilen ilgili boliimiin egitmeni yarisacak ekip
adina basvuru yapabilir.

Yarismaya katilmaya hak kazanan en iyi Universite kategorisinde, okulu temsilen
yarisacak olan 6grenci ekiplerinin isim listesi ve 6grenci belgeleri, yarismalar baslamadan
en az bir saat 6ncesinden kesin kayit basvuru masasina teslim edilmelidir.

En iyi Universite kategorisinde, ayni okuldan yalnizca (4’er kisiden olusan) bir ekip
okulunu temsilen yarisabilir.

Kategori UK11 En iyi Universite

Ekip 4 kisiden olusmalidir. Corba, ana yemek ve tath olmak lzere her birinden 2’'ser

porsiyon hazirlanmasi icin 60 dakika siire verilecektir. Meni, gramajli malzemeler ve maliyet
yazili bir sekilde yarisma oncesi juriye takdim edilmelidir. 3’ser kisi ascilik ve pastacilik / 1 kisi
steward (uygulamaya karismayacaktir).



USTALAR

Kategori USK12 Ustalar Ana Yemek (Et) Sunum Tabagi

iki ( 2 ) kisilik ana temasi kirmizi et olan ana yemek hazirlanmasi ve sunumu igin toplam 40
dakika siire verilecektir. Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori USK13 Ustalar Balik Sunum Tabagi

iki (2) kisilik Balik yemegi hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 30 dakika siire verilecektir.
Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori USK14 Ustalar Tavuk Sunum Tabagi

iki (2) kisilik tavuk yemegi hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 30 dakika siire verilecektir.
Uriin secimi yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori USK15 Ustalar Tath Sunum Tabagi

iki (2) kisilik sicak veya soguk tatli hazirlanmasi ve sunumu igin toplam 30 dakika siire
verilecektir. Uriin secimi, yarismacinin inisiyatifindedir.

Kategori USK16 Ustalar Kapali Kutu

iki (2) kisilik yéresel bir mutfagimiza ait yemek hazirlanmasi ve sunumu icin toplam 60
dakika siire verilecektir. Uriin segimi, Jiri komitesinin belirledigi kapal kutu icerisindeki
iiriinlerden olugsmaktadir. Uygulama salonundaki mutfaklarda, tasinabilir kiiclik ekipman
mevcut degildir. Yarismacilarin ihtiya¢ duyacaklari tasinabilir (1 tencere, 1 tava, 2 adet servis
tabagi, dograma tahtasi, tahta kasik ve vb.) ekipmanlari ve yardimc araglarini kendilerinin
getirmesi gerekmektedir.

Soru ve gértisleriniz icin, 0412 504 80 18 numarali telefon ile iletisime gegebilirsiniz.



JURI DEGERLENDIRME FORMU

Tarih: Yarigmaci:

Kategori:

DEGERLENDIRME KRITERLERI NOTLAR PUAN
Asci gomlegi-Kep-

KiSISEL BAKIM ve Bone-Eldiven

HIJYEN

(25 Puan) Sa¢-makyaj-taki-tirnak

Calisacagi tezgahin
temizlenmesi
Kullanacagi arag ve
gereglerin
temizlenmesi

Uretim sonrasi calisma

ON HAZIRLIK ve alaninin temizlenmesi

ISLEM BASAMAKLARI | Malzemeleri isleme

(25 Puan) uygun kullanma
Olgiileri ile

Malzemelerin
Hazirlanmasi
Regetedeki Siraya
Gore Uriiniin
Hazirlanmasi

Pismislik-Kivam-lezzet
Dogru Porsiyonlama

PORSIYONLAMA — Orjinallik

SUNUM - Dekor

DEKOR- S.ERV.iS . Teknigine uygun servis

KIVAM-PISMISLIK- etme

RENK-LEZZET (50 Renk

Puan) israf Yapmama
Zamani Dogru
Kullanma

DEGERLENDIRME YAPAN JURI’NIN ADI SOYADI:



